‘MURTE[RA &
TRINDADE

TRINDADES

Produtor: Casa Murteira Trindade
Origem: Portalegre - Alentejo-Portugal
Uvas: Fernao Pirese Arinto

Tipo: Branco

Servigo:10°C-12°C

Graduacgao alcodlica: 13%

Colheita: 2023
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As nossasvinhas

Localizadas na Serra de Sao Mamede, na regiao demarcada DOC
Portalegre, correspondem a pequenas parcelas que totalizam
cercadel5ha,tendoamaisantiga, umaidade superiora 40 anos.
Estas terras que valem o céu, integram o mosaico paisagistico do
Parque Natural da Serra de Sao Mamede e resultam da
identidade e do saber de varias gerag¢des, que reconheceram no
terroir granitico do alto do Alentejo, o local de elei¢cdo para a
produgaode uma matéria prima de exceléncia.

Avinicola da Casa Murteira Trindade € em sequeiro,em produgao
integrada e o mimo que |lhe é atribuido, a vindima manual e
seletiva, permite alcangar um vinho aglutinador destes ativos.
Este vinho de altitude é produzido por consultoria externa,
metddica erigorosa.

O nossovinho

Fermentado em cubas de ago inox, a temperatura controlada de
16°C. Apds a fermentagdo, cumpriu 12 meses de estagio em
contactocoma borrafina, foi estabilizado, filtrado e engarrafado.
A garrafa Trindades Branco € uma porcao de alegria e deleite que
reflete um vinho complexo, fresco, mineral, elegante, conferida
pela maturidade davinha e qualidade dofruto.

Notade Prova

Vinhode cor citrina.

Aroma frutado de boa intensidade, elegante, com notas de fruta
tropical e frutos secos.

Muito fresco na boca, untuoso, com final de boca longo e
agradavel.

DECLARACAO NUTRICIONAL / NUTRITION DECLARATION

VALORES / VALUES POR / PER 100mlI
Energia /Energy 7512?'
Lipidos / Fat 0g
Acidos gordos saturados / Saturated fatty acids 0g
Hidratos de Carbono / Carbohydrate Og
Acucares /Sugars 0,08g
Proteinas / Proteins Og
Sal/Salt Og
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